
da Marco

ZU M  AU F S C H L AG



Feste feiern
Sie können den Gastraum, das Nebenzimmer oder die Sonnenterrasse des 
Restaurants Zum Aufschlag / Trattoria da Marco buchen, um Festlichkeiten in 
gemütlichem, stilvollem Ambiente auszurichten. Für Ihre Familien- oder Betriebsfeier 
stehen unterschiedlich aufteilbare Räumlichkeiten für bis zu 80 Gäste zur Verfügung.
Vereinbaren Sie einfach einen Termin für die erste Besprechung, bei der wir 
gemeinsam das Essen, die Getränke sowie den Ablauf Ihrer Veranstaltung planen. Es 
erwarten Sie eine frische Küche mit mediterranen Anklängen sowie ein vielfältiges 
Getränkeangebot mit ausgewählten Weinen – bei geschlossenen Veranstaltungen 
bereiten wir gerne Ihr individuelles Wunschmenü zu.

Lehnen Sie sich entspannt zurück und genießen Sie eine Feier, die Ihnen lange in 
guter Erinnerung bleiben wird.

Gutscheine zum Verschenken
Beschenken Sie Ihre Liebsten mit einem mediterran inspirierten Genussabend. 
Für besondere Anlässe bieten wir Restaurantgutscheine, die Sie sofort mitnehmen 
können und die jederzeit eingelöst werden können. Der Wertbetrag ist frei wählbar. 
Gibt es etwas schöneres, als Dolce Vita zu teilen? 

Mittagstisch
Gönnen Sie sich über Mittag eine kleine Auszeit und genießen Sie alleine, mit Kollegen 
oder Geschäftspartnern ein delikates, vollwertiges und günstiges Mittagsmenü aus 
der italienisch-mediterranen Küche.

Tagesessen
Ergänzend zum umfangreichen, regulären Speiseangebot können Sie auch 
marktfrische, saisonale Empfehlungen von der abwechslungsreichen Tageskarte 
auswählen. Fisch und Meeresfrüchte gibt es - je nach Angebot - immer dienstags und 
mittwochs.

Pizza und Pasta zum Mitnehmen
Alle Salate, Pizzas, Nudel- und Fleischgerichte gibt es auch zum Mitnehmen. Sie 
können telefonisch vorbestellen oder direkt an der Theke ordern und die frisch 
zubereiteten Speisen sicher verpackt mitnehmen.



Antipasti
Caprese G    		  7,50
Fruchtige Tomaten mit Mozzarella, Olivenöl, Balsamico und Basilikum 

Verdure Gratinate G   		  8,90
Verschiedene Gemüsesorten, mit Mozzarella überbacken

Bresaola G		  9,90
Luftgetrocknetes Rindfleisch mit Parmesankäse und Ruccola

Antipasto Italiano G, 2, 3, 7		  10,50
Italienische Vorspeisevariationen 

Marcos
Tipp

Insalate
Insalata piccola   		  4,00 
Gemischter Beilagensalat

Insalata  verde   		  4,50
Grüner Salat

Insalata mista   		  6,00
Großer gemischter Salat

Insalata di Pomodoro   		  7,00
Tomatensalat, verfeinert mit Zwiebeln und Oregano

Insalata di Tonno 6, D		  8,00
Gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, Oliven

Insalata Fitness 2,3,7		  9,00
Gemischter Salat mit Hähnchenbruststreife, Tomaten, Gurke, 

Marcos
Tipp

Obst und Balsamico

Insalata alla Graeca 6, G   		  8,00
Gemischter Salat mit Schafskäse, Tomaten, Gurke und Oliven

Insalata della Casa D, G, 6		  9,00
Gemischter Salat mit Thunfisch, Schafskäse und Oliven

Zuppa
Zuppa di Pomodoro G   		  5,00
Aromatische Tomatencremesuppe mit einem Schuss Sahne

Minestrone di Verdure   		  5,50
Delikate italienische Gemüsesuppe 

Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Pizze
Pizza Margherita A   		  5,00	 6,50 
Tomaten und Mozzarella

Pizza Salame A, G, 2,3		  5,50	 7,50 
Salami

Pizza Prosciutto A, G, 2,3,7		  5,50	 7,50 
Vorderschinken

Pizza Funghi A, G   		  5,50	 7,50 
Frische Pilze

Pizza Milano A, G, 2,3,7		  5,50	 7,50 
Frische Pilze und Vorderschinken

Pizza Hawaii A, G, 2,3,7		  6,00	 8,00 
Vorderschinken und Ananas

Pizza Napoli A, G, D, 6		  6,00	 8,00 
Frische Tomaten, Sardellen und Oliven

Pizza Popeye A, G		  6,00	 8,00 
Blattspinat und Schafskäse

Pizza Gorgonzola e Spinaci A, G   		  6,00	 8,50 
Blattspinat und Gorgonzola          

Marcos
Tipp

Pizza Romana A, G, 2,3, 7		  6,00	 8,50 
Salami, Vorderschinken und Pilze

Pizza Vegetale A, G   		  6,00	 8,50 
Verschiedene Gemüsesorten

Pizza Tonno e Cipolla A, G, D		  6,00	 8,50 
Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Diavolo A, G, 2,3, 6   		  6,00	 8,50 
Salami, Peperoni und Olive und Jalapeños

Pizza 4 Formaggi A, G   		  6,00	 8,50 
4 verschiedene Käsesorten

Pizza 4 Stagioni A, G, 2,3,7		  6,00	 8,50 
Frische Pilze, Vorderschinken, Salami und Paprika

Pizza Capricciosa A, G, 2,3,7		  6,50	 9,00 
Frische Pilze, Vorderschinken, Salami und Artischocken

Pizza Calabrese A, G, 2,3   		  6,50	 9,00 
Salsiccia, Zwiebeln und Jalapeños

Pizza Rustica A, G, 2,3,7, 6   		  6,50	 9,00 
Frische Pilze, Vorderschinken, Salami, Peperoni und Oliven

Pizza Frutti di Mare A, G, B, D, H, R		  6,50	 9,00 
Meeresfrüchte

Pizza O Sole Mio A, G, B		  6,50	 9,00 
Garnelen, Zucchini und Knoblauch  

Marcos
Tipp

 

  Gerne erhalten Sie Ihre Pizza mit einem Extrabelag                                                                            je 1,00



Pasta fresca
Spaghetti
Spaghetti Napoli A   		  7,00 
Tomatensoße

Spaghetti Bolognese A		  7,90 
Hackfleischsoße

Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncino A     		  7,90 
Olivenöl extra vergine, Knoblauch und Chili 

Spaghetti Trapanesi A   		  8,50 
Frische Tomaten, Olivenöl, Knoblauch und Basilikum

Spaghetti Carbonara A, C, G, 2,3,7		  9,00 
Sahne, Ei und Vorderschinken

Spaghetti Puttanesca A, D, 6		  9,00 
Tomatensoße, Thunfisch, Oliven und Kapern

Spaghetti da Marco A, D, 6 		  9,50 
Tomatensoße, Sardellen, Oliven, Kapern und Knoblauch  

Marcos
Tipp

Spaghetti Mare e Monti A, B, G		  9,50 
Tomaten-Sahne-Soße, frische Pilze, Krabben und Knoblauch

Spaghetti Frutti di Mare A, R, B, D, H		  9,50 
Tomatensoße, Meeresfrüchte und Knoblauch

Rigatoni
Rigatoni Amatriciana A, 2,3		  8,50 
Tomatensoße, Speck und Zwiebeln

Rigatoni Pasticciata A, G, 2, 3, 7		  9,00 
Hackfleischsoße, frische Pilze, Vorderschinken, Erbsen und Sahne

Rigatoni 4 Formaggi A, G   		  9,00 
Soße mit 4 verschiedenen Käsesorten

Penne
Penne Napoli A   		  7,00 
Tomatensoße

Penne Bolognese A		  7,90 
Hackfleischsoße

Penne Arrabbiata A, 2,3       		  8,50 
Tomatensoße, Knoblauch und Speck 

Penne Rose A, G   		  8,50 
Tomaten-Sahne-Soße

Penne al Broccoli A, G   		  9,00 
Tomaten-Sahne-Soße und Brokkoli

Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Tagliatelle
Tagliatelle Primavera A, G, 2, 3, 7		  9,50 
Vorderschinken, Erbsen und Sahne

Tagliatelle al Salmone A, G, D		  9,50 
Tomaten-Sahne-Soße, Lachs und Knoblauch

Tagliatelle da Marco A, G   		  9,50 
Spinat, Gorgonzola und Sahne mit einem Schuss Tomatensoße

Tortellini
Tortellini Prosciutto e Panna A, 2, 3, 7		  8,50 
Sahnesoße und Schinken

Tortellini Raguttati A, G		  8,50 
Hackfleischsoße und Sahne 

Pasta al forno
Penne al Forno A, G, 2 ,3 ,7		  9,00 
Hackfleischsoße und Schinken mit Mozzarella überbacken

Tortellini al Forno A, G, 2, 3, 7		  9,00 
Hackfleischsoße und Schinken mit Mozzarella überbacken

Lasagne al Forno A, G, 2, 3, 7		  9,00 
Hackfleischsoße, Schinken mit Mozzarella überbacken

Marcos
Tipp

Pasta
Italiana

Penne (ital. penna) abgeleitet bedeutet so 
viel wie Feder oder Federkiel. Die Enden sind 
ähnlich einem Schreibfederkiel immer schräg 

angeschnitten.

Spaghetti, italienische Standardaussprache, sind eine Form von Teigwaren und 
Nudeln aus Hartweizen mit rundem Querschnitt, etwa zwei Millimeter Durchmesser 

und etwa 25 cm Länge. 

Tortellini (abgel. von Tortellino, italienisch für
„kleiner Kuchen“). Die Füllung kann aus einer Mischung aus 

Gemüse (meist Spinat), Fleisch oder Mortadella) und oft 
auch Parmesankäse bestehen.

Tortiglioni oder auch Succhietti oder Rigatoni sind
verschiedene Formen kurzer Röhrennudeln mit gerillter 

Oberfläche. Sie werden meistens mit Fleisch- und Käsesauce 
zubereitet, da sie sehr viel Sauce aufnehmen.

Tagliatelle sind eine Variante von Bandnudeln. Sie gelten als 
klassische Pasta aus der Region Emilia-Romagna in Italien. Die 

einzelne Nudel ist wie ein langes flaches Band geformt, den 
Fettuccine ähnlich, aber typischerweise ungefähr

5–10 mm breit.



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Carne
Bistecca di Maiale impanata A		  8,90 
Saftiges Schweineschnitzel paniert mit Pommes Frites

Scaloppina Milanese A		  15,90 
Mageres Kalbsschnitzel paniert mit Spaghetti in Tomatensoße

Scaloppina di Vitello al Vino bianco A		  15,90 
Mageres Kalbsschnitzel natur mit Weißweinsoße und Pasta

Scaloppina di Vitello al Limone A		  15,50 
Mageres Kalbsschnitzel natur mit Zitronensoße und Pasta  

Marcos
Tipp

Bistecca di Tacchino impanata A		  9,50 
Putenschnitzel paniert mit Pommes Frites

Bistecca di Tacchino al Pepe verde		  12,50
Putenschnitzel natur in grüner Pfeffersoße mit Pommes Frites

Pesci
Salmone		  13,90
Lachsfilet vom Grill in Weißweinsoße mit Blattspinat

Dorade	  	 14,90
Dorade vom Grill mit marktfrischem Gemüse

Controni
Pommes Frites		  3,50
Rosmarinkartoffeln		  4,00
Gemüse der Saison 		  4,00
Blattspinat		  4,00
Pizzabrot klein A		  2,50
Pizzabrot groß A		  3,50

Dolci

Frisch zubereitete Spezialitäten aus heimischen Gewässern und
den Weltmeeren finden Sie dienstags und mittwochs auf der
abwechslungsreichen Tageskarte.

Je nach Saison finden Sie Eis, hausgemachte Nachspeisen oder
Käsevariationen auf der abwechslungsreichen Tageskarte.
Eis am Stiel und Waffeleis finden Sie in der Tiefkühltruhe.



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Bevande
Alkoholfreie Getränke
	 0,25 l	 0,50 l	 0,75 l
San Pellegrino	  2,50	 3,50	 4,50

	 0,20 l	 0,40 l	 1,00l
Mineralwasser mit Kohlensäure	 1,70	 2,50	 3,50

Mineralwasser ohne Kohlensäure	 1,70	 2,50	 3,50

Coca-Cola / Coca-Cola light / Coca-Cola zero 4, 5, 9	 2,20	 3,30

Fanta 3, 4	 2,20	 3,30

Sprite	 2,20	 3,30

Spezi 3, 4, 5, 9	 2,20	 3,30

Bitter Lemon 8	 2,20	 3,30

Tonic Water 8	 2,20	 3,30

Apfelsaft	 2,20	 3,30

Apfelsaftschorle	 2,00	 3,00

Orangensaft 	 2,20	 3,30

Orangensaftschorle	 2,00	 3,00

Johannisbeersaftschorle 	 2,00	 3,00

Grapefruitsaftschorle 	 2,00	 3,00

Birra
Offene Biere
	 0,30 l	 0,5 l
Export	 2,80	 3,50
Pilsner	 2,80
Hefeweizen hell	 2,80	 3,50
Diesel (Bier mit Coca-Cola)		  3,50
Radler (Bier mit Zitronensprudel)	 2,80	 3,50
Russe (Hefeweizen mit Zitronensprudel)		  3,50

Flaschenbiere
Kristallweizen		  3,50
Hefeweizen dunkel		  3,50
Wulle	 3,00

 Alkoholfreie Flaschenbiere
     Hefeweizen		  3,50
      Pils	 3,00
       Schöfferhofer Grapefruit	 3,00



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Vino
Offene Weine - weiß
		  0,10 l	 0,20 l	 0,25 l

Lugana D.O.C.	 3,00	 5,90
der feine vom Gardasee trocken

Orvieto - Bigi D.O.C.	 2,50	 4,50
Umbrien trocken

Chardonnay Terre degli Osci	 2,50	 4,50
halbtrocken

Grauer Burgunder 	 2,50	 4,50
Genossenschaftskellerei Heilbronn trocken

Riesling	 2,50	 4,50
Weingut Karl Haidle

Weinschorle			   3,30 
weiß-sauer / weiß-süß

Sommerschorle weiß			   4,50 
Weißwein mit Soda, Eis und Zitrone

Flaschenweine - weiß
				    0,75 l

Lugana D.O.C.		  21,90 
Region Garda trocken

Oriveto - Bigi D.O.C.		  16,90 
Umbrien trocken

Grauer Burgunder		  16,90 
Genossenschaftskellerei Heilbronn trocken 

Riesling		  16,90 
Bottwartaler Winzer - Edition Aurum

Riesling		  23,90 
Weingut Ellwanger trocken

Riesling - Pfeffer		  23,90 
Weingut Karl Haidle

Weissburgunder		  23,90 
Weingut Ellwanger trocken



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Offene Weine - rosé
		  0,10 l	 0,20 l	 0,25 l

Rosato Veneto	 2,50	 4,50
Venetien trocken

Weinschorle			   3,30 
rosé-sauer / rosé-süß		

Sommerschorle rosé			   4,50 
Roséwein mit Soda, Eis und Zitrone

Flaschenwein - rosé
				    0,75 l
Bardolino chiaretto classico			   21,90
Region Garda - trocken

Offene Weine - rot
		  0,10 l	 0,20 l	 0,25 l

Barbera d Àsti D.O.C.	 2,50	 4,50
trocken

Primitivo Quattro Venti	 2,50	 4,50
Region Puglia - trocken

Chianti	 2,50	 4,50
trocken

Lambrusco	 2,50	 4,50
lieblich

Trollinger mit Lemberger	 2,50	 4,50
trocken

Trollinger - Bottwartaler Winzer	 2,50	 4,50
trocken

Weinschorle			   3,30 
rot-sauer / rot-süß

Flaschenweine - rot
				    0,75 l

Primitivo D.O.C. di Manduria	 23,90 
trocken

Trollinger	 17,00 
Bottwartaler Winzer - Edition Aurum trocken

Nero	 23,90 
Weingut Ellwanger trocken

              Stettener Trollinger	 23,90 
                      Weingut Karl Haidle trocken



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

L iquori
Prosecco	 0,1 l	 3,50

Aperitif des Hauses	 0,1 l	 4,50
Prosecco mit Zitroneneis

Aperol 4 Sprizz	 0,25 l	 4,50
Prosecco mit Aperol und Soda

Hugo	 0,25 l	 4,50
Proseecco mit Holundersirup, Soda und Zitronenmelisse

Campari 4 Soda	 0,25 l 	 4,00

Campari 4 Orange	 0,25 l 	 4,50

Martini Bianco	 5 cl	 3,50

Ramazzotti 30 % Vol.	 2 cl	 3,00

Averna 29 % Vol.	 2 cl	 3,00

Amaretto 28 % Vol.	 2 cl	 3,00

Baileys 17 % Vol.	 2 cl	 3,00

Sambuca 40 % Vol.	 2 cl	 3,00

Ouzo 40 % Vol.	 2 cl	 3,00

Grappa Bottega Fume 38 % Vol.	 2 cl	 3,50

Vecchia Romagna 38 % Vol.	 2 cl	 3,00

Caffè / Tè
Espresso		  2,00

Doppelter Espresso		  3,50

Espressso Corretto		  3,50

Cappuccino		  2,90

Latte Macchiato		  3,20

Tasse Kaffee		  2,00

Große Tasse Milchkaffee		  3,20

Heiße Trinkschokolade		  3,20

Tee			   2,00
Schwarz, Kamille, Pfefferminze, Früchte



Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Gekühlte Getränke to go
		  0,20 l	 0,25 l	 1,00 l

Mineralwasser mit Kohlensäure 		  1,50	 3,00
zzgl. -,50 Flaschenpfand 

Mineralwasser ohne Kohlensäure 		  1,50	 3,00
zzgl. -,50 Flaschenpfand 

Coca-Cola / Coca-Cola light / Coca-Cola zero 4, 5, 9		  2,50
zzgl. -,50 Flaschenpfand 

Fanta 3, 4		  2,50
zzgl. -,50 Flaschenpfand 

Erfrischungsgetränk 9		  1,50
Tetrapack 	

Apfelsaftschorle		  2,50
zzgl. -,50 Flaschenpfand 

Red Bull 4, 5, 9 	 2,50
zzgl. -,50 Dosenpfand 

Zusatzstoffe:

1	 mit Konservierungsmittel
2	 mit Geschmacksverstärker
3	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Farbstoff
5	 koffeinhaltig

6	 geschwärzt
7	 phosphathaltig
8	 chininhaltig
9	 mit Süßungsmittel
10	 enthält Phenylalaninquelle

Zusatzstoffe & Allergene 

Trotz sorgfältiger Herstellung können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein die im Produktionsprozess verwendet werden.

Allergene:

A	 Gluten
B	 Krebstiere
C	 Ei
D	 Fisch
E	 Erdnuss
F	 Soja
G	 Milch oder Laktose
H	 Schalenfrüchte

L	 Sellerie
M	 Senf
N	 Sesam
P	 Lupinen
O	 Sulfite
R	 Weichtiere
S	 Schwefeldioxid, Sulfite


